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Uma empresa do grupo Sorvemix que tem por
objetivo trazer soluções e produtos para receitas
especiais. A Di Maria é uma indústria que produz com
muito amor e seriedade, matérias-primas para
produção de doces e salgados.

Nossa história se inicia em Agosto de 2004 através de
um sonho chamado Sorvemix, sonho este que através
de muito trabalho se tornou uma distribuidora de
produtos alimentícios especializada em Sorveterias,
Confeitarias e Padarias. A Sorvemix Distribuidora foi se
expandindo e sentiu a necessidade do mercado em
obter produtos inovadores, possibilitando receitas
diferenciadas. Assim criamos nossa marca própria, a Di
Maria - Faça e Venda! A Marca Di Maria tem este nome
pois a empresa é formada por cristãos, em nossos
produtos colocamos amor e fé que são virtudes da
mãe de Deus, assim os produtos são Di Maria. Além
disto a matriarca da família Coelho (fundadores da
empresa) tem o nome Maria.

  www.sorvemix.com.br/di-maria  

HISTÓRIA



Preparados de Frutas.
Uma deliciosa calda com pedaços de frutas.

Dosagem: De acordo com cada
tipo de aplicação e receita a ser
utilizada.

Qual uso é indicado: Para uso em
mesclas de recheios de bolos,
recheios de sorvetes, confeitaria e
doces em geral.

Como preparar: Produto pronto
para uso, basta apenas misturar e
está pronto para uso.

POLPA DE FRUTAS

Abacaxi 4,1 Kg
Cód.: 14010

Abacaxi ao Vinho 4,1 Kg
Cód.: 14185

Ameixa 4,7Kg
Cód.: 14011

Maracujá 4,1 Kg
Cód.: 14012

Morango 1,04 Kg
Cód.: 70342

Morango 4,7Kg
Cód.: 14013

Morango Triturado 4,1 Kg
Cód.: 32125



Dosagem:
10g por Kg de

farinha de trigo.

Melhorador De Farinha Unif.
Melhor Mix 5 Kg

Cód.: 25584

Qual uso é indicado:
Preparo de pão

francês e pães em
geral.

Como preparar:
Misturar junto à

farinha de trigo na
hora do preparo

das massas.

Melhorador:
Um produto desenvolvido para auxiliar e segurar o

crescimento do pão, evitando assim que o pão perca o
crescimento (murchar) ao entrar em contato com o calor do

forno. Com seu uso no preparo de pão de francês, ele garante
uma perfeita abertura de pestana e a geração de casquinhas

juntamente com o uso do calor do forno bem regulado.

PRÉ-MISTURAS



Mistura Pão De Ló Choc Black 5 Kg
Cód.: 24613

Dosagem:
De acordo com cada
tipo de aplicação e
receita a ser utilizada

Qual uso é indicado:
Para uso em mesclas
de recheios de bolos,
recheios de sorvetes,
confeitaria e doces em
geral.

Como preparar: Colocar tudo na batedeira planetária. Misturar
bem. Em seguida, bata em velocidade alta até dobrar de
volume e coloque na assadeira desejada. Assar em forno turbo
pré-aquecido à 150 graus. Tempo pode variar de acordo com
cada tamanho e formato de massa produzido

Como preparar:
Colocar tudo na batedeira planetária, misturar bem, bata em
velocidade alta até dobrar de volume, coloque na assadeira
desejada, assar em forno turbo pré aquecido a 150 graus.
Tempo vai variar de acordo com cada tamanho e formato de
massa produzido.

Mistura Pão De Ló Neutro 5 Kg
Cód.: 24619

Dosagem:
500g de mistura
Pão de Ló Neutro;
100ml de água.

Qual uso é indicado:
Preparos de
massa de bolos;
Rocamboles;
Bem-casados.

*Imagens meramente ilustrativas



Dosagem:
500g de Mistura Para
Brioche;
150g de ovos;
75 ml de água gelada;
25g de fermento fresco;
75g de margarina ou
manteiga.

Qual uso é indicado:
Preparo de pães,
salgados, sonhos.

Como preparar: Em uma masseira, bata todos os ingredientes
adicionando a água aos poucos, bata até atingir ponto de véu. Corte
a massa no tamanho que deseja, modele e deixe crescer. Asse em
forno turbo pré-aquecido a 135° por aproximadamente 20/25
minutos (Tempo pode variar de forno para forno).

Pão De Batata 5 Kg
Cód.: 24622

Brioche 5 Kg
Cód.: 24621

Dosagem:
1kg de Pão De Batata
2 ovos; 
2g de fermento fresco;
Água gelada.

Qual uso é indicado:
Preparo de pães e
salgados.

Como preparar: Em uma masseira, bata todos os ingredientes
adicionando a água aos poucos, bata até atingir ponto de véu.
Corte a massa no tamanho que deseja, modele e deixe crescer.
Asse em forno turbo pré-aquecido a 135° por aproximadamente
20/25 minutos (Tempo pode variar de forno para forno).

*Imagens meramente ilustrativas



Multi Massas 5 Kg
Cód.: 24620

Como preparar:
Em uma masseira bata todos os ingredientes adicionando a
água aos poucos. Bata até atingir ponto de véu, corte a massa
no tamanho em que deseja, modele e deixe crescer, asse em
forno turbo pré-aquecido a 135° por aproximadamente 20/25
minutos (Tempo pode variar de forno para forno).

Qual uso é indicado:
Preparo de pães em
geral, salgados, sonhos e
donuts. 

Dosagem:
1kg de Multi Massa Di Maria;
75 ml de água gelada;
25g de fermento fresco;
Água gelada.

OBS.: Não é indicado para preparo de pão francês.
Preparo de pães em geral, salgados, sonhos e donuts. 

*Imagens meramente ilustrativas



Dosagem:
- 5 a 7 gramas por Kg de
farinha.

Qual uso é indicado: 
Para receitas de pães e bolos.

AntiMofo Em Pó 500G
Cód.: 28762

Como preparar:
Para receitas de pães e
bolos.

Anti mofo:
Um produto de extrema qualidade, desenvolvido para segurar e

garantir a proteção do produto contra formação de fungos e
bactérias que possa desenvolver bolor precoce, garantido assim

um tempo maior de prateleira para o produto final.



Chocolate em Pó 70% 1,05 Kg
Cód.: 70617

Chocolate em Pó 70% 5 Kg
Cód.: 26363

Um blend de Cacau de origem e ingredientes
selecionados que dão um sabor e cor intenso de
chocolate. Indicado para quem quer um produto

final com características de chocolate meio amargo.

Dosagem:
De acordo com cada

receita a ser preparada.

Qual uso é indicado:  Preparo de bolos, doces, brigadeiros,
recheios e sorvetes em geral.

Como preparar:
Uso tradicional de acordo

com cada receita.



PETIT FOUR

Bambole 2Kg
Cód.: 9145

Bananinha 2Kg 
Cód.: 24260

Beijinho de Freira 2Kg
Cód.: 9146

Chocofesta 2Kg
Cód.: 72567

Cav. Banana Com Canela 2Kg
Cód.: 25471

Casadinho 2Kg
Cód.: 9147



CooKies Chocolate 2Kg 
Cód.: 23905

Ouro Branco 2Kg 
 Cód.: 71473

Palito Chocolate Branco 2Kg
Cód.: 75848

Palito Chocolate 2Kg
Cód.: 9152

Ouro Preto 2Kg
Cód.: 9151

Coração Leite Ninho 2Kg
Cód.: 500757



Uga Uga Chocolate 2Kg
Cód.: 9157

Pão De Mel 2Kg
Cód.: 76332

Sequliho Leite Cond. 2Kg  Cód.:
500756

Rosca De Coco 2Kg
Cód.: 9153

Juju 2Kg
Cód.: 71472

Rosca De Nata 2Kg
Cód.: 9154



Branca De Neve 2Kg
Cód.: 75850

Prestígio 2K
Cód.: 9218

Chocofesta Branca 2Kg
Cód.: 22714

Choconata 2Kg
Cód.: 76333

Cubinho 2Kg
Cód.: 76334

Beliscão 2Kg
Cód.: 9149



Cód.: 9660

Colher Plástica
Cor Aleatória

Colher Plástica
Roxa

Palito Jaja

14 cm 1000 Un 

18 cm 1000 Un
Cód: 23509

10.000 UN   Cód.: 72203

14 cm 1000 Un
Cód: 74727

1250 g         Cód.: 6580

Amarril Plástico

Cód.: 26717

Palito Comum

Caixa De Bolo

Leite Em Pó 

Composto Lacteo
Nino Lac

Ácido

Aji-Sal Glutamato
Monossódico

Álcool Cereal
Neutro

Palito Plástico

500 G
Cód.: 4911

1 Kg Desnatado
Cód:  10075

25 Kg  

Cítrico 1 Kg 

500 g 

300 ml       
500 ml       
5 L              

Relux 10.000  Un
Cód: 500481

1 Kg Integral
Cód: 1238

Cód.: 70134

1 Kg 

Sórbico 1 Kg      
Cód.: 2491
Cód.: 5633

Cód.: 9660

Cód.: 6574

500 g Integral

5000 UN - Cód.: 74504

1Kg
250g

Cód.: 4613
Cód.: 29019

30X35X12
35X42X12
40,5X49X12

Cód.: 29794
Cód.: 29795
Cód.: 29796

Cód.: 29191
Cód.: 71427

Cód.: 6015
Cód.: 75788



Cód.: 6473

Ameixa Seca C/
Caroço Kg  

Ameixa Seca S/
Caroço

Amendoim
Torrado 

Amêndoa Fatiada

Amido De Milho

Avelã Sem Casca

Benzoato De Sódio

Bicarbonato

Cacau Vermelho
Russet 

Cal Virgem  

CanelaAveia Em Flocos

Granel/Kg  
200 g  
500 g 

Despeliculado 1,005 Kg
Cód: 500044
Picado 1,005 Kg
Cód: 500045

Kg - Cód.: 8264

Sem Casca 1 Kg
Cód.: 6642

Sem Casca 500 g
Cód.: 28858

150 g    

Amoneo 500 g  

Kg - Cód.: 28429

Em Pau 500 g
Cód: 8532
Em Pó 500 g
Cód: 5064

500 g  Cód.: 6324

Cód.: 28953

Sódio 500 g 

500 g - Cód.: 28866

200 g  
500 g  
1 Kg 

Cód: 110

Cód.: 10264
Cód.: 28952
Cód.: 28842

1Kg

Cód: 6473

Cód.: 4762

Cód.: 4657

500 g 

Cód: 28871

Cód.: 28951
Cód.: 8265
Cód.: 28867

Cód: 88221 Kg 500 g



Castanha De Caju
G2T

Castanha De
Caju W1

Castanha De Caju
X2T

Castanha Do
Pará S/ Casca

Castanha do Pará
Quebrada

Coco Flocos
Úmido Adoçado

Coco Queimado

Coco Ralado
Fino 

Coco Ralado
Médio

Colorau em PóCereja Curicó

200 g   Cód.: 28511

 500 g   Cód.: 6278

 1 Kg  Cód.: 12481

200 g    
Cód.: 5618500 g 

500 g   

1 Kg 

500 g  

500 g 

500 g  

 500 g  

500 g   Cód.: 7712
Com Talos 100 g
Cód.: 11423

Sem Talos 100 g
Cód.: 11424

 1 Kg Cód.: 12482 Cód.: 20574

Cód: 26898

Cód: 28865

Cód: 28835Cód.: 28948

Cód: 28837Cód.: 7983



Confete Coloreti

Cravo Em Flor

Cravo Em Pó
da Índia

Erva Doce

Farinha de
Amêndoa

 500 g  Cód: 5065

 500 g  Cód: 5621

Confete
Coloreti Mini

Damasco Turco
Doce

Extrato de
Malte em Pó

Farinha de
Amendoim

Farinha de Aveia

Farinha de Linhaça
Dourada

Dextrose/Cerelose

1,01 Kg   Cód.: 74375
1,01 Kg   Cód.: 28847

 350 g       Cód.:10314

200 g  Cód.: 28949
500 g  Cód.: 5274

500 g  Cód.: 5622

1 Kg  Cód.: 2722

1,005 Kg  Cód: 31136

500 g  Cód.: 8562

250 g  Cód.: 28839
500 g  Cód.: 26743

1 Kg  Cód.: 79841 Kg  Cód.: 28001
2 Kg  Cód.: 24880

1 Kg     Cód.: 74376



Farinha de Rosca

Fécula de
Mandioca

Fruta Cristalizada

Glucose em Pó

Goma Xantana

1 Kg  Cód.: 9750

1 Kg  Cód.: 1150

1 Kg 

250 g  Cód.: 28853
500 g  Cód.: 12477

1 Kg  Cód.: 10351

Flocos de Arroz

Fubá

Guaraná em Pó

Linhaça
Dourada Grão

Maltodextrina
Manimalto

Manteiga de
Cacau

Gergelim
Descascado

500 g  Cód.: 20781

Fino 1 Kg      Cód.: 9653
Grosso 1 Kg  Cód: 28844

500 g  Cód.: 8563

1 Kg  Cód.: 14356

1 Kg  Cód.: 27231

60 g  Cód.: 255601 Kg  Cód.: 1184

 Cód.: 1188



Proteína de Soja

Proteína de Soja

Selecta Cream
Livre Trans

Caramelo 3mm
Cód.: 27744

Natural 3mm 1 Kg
Cód.: 28846

1 Kg  Cód.: 2048

Nozes

Nozes Quartz 

Óleo de Coco
Palmiste

Orégano

Propinato de Cálcio

150 g  Cód: 26742

500 g  Cód: 25065

1250 g    Cód: 500416

500 g  Cód.: 1493

500 g  Cód.: 8211Mariposa Inteiras
500 g  Cód: 25067



Uva Passas BrancaUva Passas
1 Kg  Cód: 4876 Cód.: 10269

Cód.: 28855
 Cód.: 27563

1 Kg    
500 g   
250 g 

Polvilho Azedo

1 Kg  Cód.: 28838

Pistache Cru
sem Casca
250 g  Cód.: 26640
500 g  Cód.: 8266

Semente de Chia

250 g  Cód.: 13242

Sorbato de
Potássio
500 g  Cód.: 2492
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